
Банкетное меню на новогодние мероприятия 

ул. Есенина, дом 1, телефон 692-92-18; 8-900-638-04-94 

Ирина, Валерия 

 

Холодные закуски на персону 
Мясное ассорти (буженина, брезаола, копа, салями с брусникой, хрен, горчица) 100/30 гр. 

Рыбное ассорти (лосось с/с, тарталетка с икрой, масляная х/к, креветка темпури) 100 гр. 

Антипасти (перчик фаршированные творожным сыром)50 гр. 

Сырная тарелка (сыр чеддер, камамбер, пармезан орех грецкий, мед) 50 гр. 

Овощная нарезка (огурец, томат, перец, зелень) 100 гр. 

Фруктовая тарелка (груша, апельсин, мандарины, виноград, киви, клубника) 100 гр. 

Брускетта с паштетом из лосося г/к 50 гр. 

Брускетта с паштетом из осьминога 50 гр. 

Салаты 3 на выбор на персону 
Цезарь с креветками и сыром грана падано 100 гр. 

Салат оливье с куриным бедром 100 гр. 

Салат с пармой и тыквенным кремом (парма, лолло биондо, шпинат, ромейн, кедровый орех, 

крем бальзамический, тыквенный крем, сыр пармезан) 100 гр. 

Шуба с лососем горячего копчения (свекла, морковь, картофель, яйцо куриное, лосось г/к, лук, 

майонез) 100 гр. 

Салат с маринованными шампиньонами (шампиньоны, салат лоло роса, салат лола бионда, 

паприка, черри, укроп, петрушка, чеснок, лук красный,масло растительное, соевый соус, яблочный 

уксус)100 гр. 

Горячая закуска одна на персону 
Креветки с сальсой из овощей и васаби майонезом (креветки, початок кукурузы, томат, лук 

красный, паприка, соус васаби майонез, микрогрин, кинза) 100 гр. 

Говядина по-азиатски с капустой кимчи (говядина, капуста кимчи, лук зеленый, кинза, 

кунжут, салат лола бионда) 100 гр. 

Горячее одно на выбор 
Говядина с овощами (говяжья вырезка су-вид, стоун, брокколи, клюквенный соус) 290 гр. 

Свиная вырезка с овощным шашлычком (свиная вырезка, паприка, шампиньоны,лук красный, 

цукини, черри и сливочный соус) 290 гр. 

Лосось в  терияки с печеным картофелем и соусом берблан 290 гр. 

Хлебная корзинка 80 гр. 

Новогодний десерт с карамелью и черной смородиной 100 гр. 

Морс (облепиха, клюква, малина, черная смородина) 200 мл. 

Выход 1500 гр./ 200 мл. на персону 

 

Итого 6500 рублей  

 

Дополнительно 10 % обслуживание от общего счета 
 

 

 


